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Wiirzige Krautsuppe mit
Pfefferoni

Zubereitung °

Weilkrautkopf vierteln, vom Strunk befreien und in Fleckerl schneiden.
Zwiebeln schélen und fein schneiden. Paprika und Pfefferoni waschen
und vom Kerngehduse befreien. Paprika klein wiirfelig schneiden,
Pfefferoni klein hacken. Die Halfte der Pfefferoni fiir die Garnitur
beiseitestellen. In einem Topf Pflanzendl erhitzen, Kraut, Zwiebeln und
Knoblauch darin anschwitzen. Mit Salz, Pfeffer und Cayennepfeffer
wiirzen, mit WeiBwein ablschen. Gemtisefond zugieRBen, aufkochen
und ca. 10 Min. kécheln lassen. Dann Paprika und Pfefferoni zugeben
und kurz mitkochen. Suppe nochmals abschmecken, anrichten und mit
gehackten Pfefferoni und Petersilie bestreuen.

Zutaten

1 WeiBkrautkopf

2 Zwiebeln

1 roter Paprika

4 Pfefferoni

4 EL Pflanzendl

1 gehackte Knoblauchzehe
125 ml WeiBwein

1,5 | Gemiisefond

1 EL gehackte Kotanyi
Petersilie

Salz
Kotanyi Pfeffer

Kotanyi Cayennepfeffer
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