
Zwiebel	schälen	und	fein	hacken.	Faschiertes	mit	Zwiebel,	Kotányi	Grill	Barbecue	und
einer	guten	Prise	Kotányi	Pfeffer	vermischen.	Kleine	Bällchen	mit	ca.	3	cm
Durchmesser	formen	und	mit	je	einer	Scheibe	Speck	umwickeln.	Aus	Honig,
Sonnenblumenöl,	Kotányi	Grill	Barbecue	und	Kotányi	Thymian	eine	Marinade	anrühren.

Die	Bacon-Meatballs	für	8-10	Minuten	von	allen	Seiten	grillen	bis	sie	knusprig	sind.	Am
Ende	der	Grillzeit	mit	der	Marinade	einpinseln.	Fertige	Bacon-Meatballs	mit	Baguette
anrichten	und	servieren. ́
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https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fleischgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=grillen
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

