Nah'&Erisch

Zitronen-Sorbet mit
Prosecco

ocsoe: J§ obst J§ sommer J§ Suse Gerichte |

ZUBEREITUNG °

Das Vanilleeis klein schneiden. Schale der Zitrone sehr fein
raspeln, Saft der Zitrone auspressen. Eis mit der Zitronenschale
und dem Saft purieren. In eine Schissel fullen, fur etwa 15
Minuten in das TiefkUhlfach stellen und dabei immer wieder
umrihren. Zitronen-Sorbet in Cocktail-Glaser flllen, mit
Prosecco aufgieBen und mit Frichten sowie mit einem kleinen
Zweig frischer Minze dekorieren.

Tipp: Dazu passen hervorragend Manner Eiswaffeln, Dekorhippen
und Waffelherzen.

ZUTATEN

1 Pkg. Vanilleeis

1 Unbehandelte Zitrone
Prosecco

Erdbeeren, Kirschen

1 kl. Zweig frische Minze


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=obst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=susse-gerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

