Nah'&Erisch

Apfel-Schmarren

Zubereitung °

Zutaten
Milch mit dem Mehl und Zucker mit dem Schneebesen sehr glatt
abriihren. Ganze Eier nur ganz kurz unterheben, nicht verschlagen den ca 250 ml Milch
Zimt untermengen. Apfel in diinne Spalten schneiden und in Butter und
Zucker andiinsten. Den Teig in eine heile Pfanne gieBen, kurz mit einem 12 dag glattes Mehl
Deckel abdecken, wenden, fertig backen, in Stiicke zerreiBen. Schmarren )
mit den Apfeln garnieren und mit Staubzucker bestreuen. 4 -5 Eier
Tipp: Servieren Sie dazu Apfel- Zimt- oder Vanilleeis oder .
N Prise Salz
Zwetschkenroster.

etwas Zucker
Prise Zimt
2 Apfel

Landfrisch Streichgenuss
Classic mit Rapsél

Zucker zum Andinsten

Staubzucker zum Bestreuen
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