Nah'&Erisch

Schokoladentriiffel

Zubereitung ° Zutaten

Im Wasserbad Schokolade mit Wasser und Butter unter standigem 300 g Schokolade, dunkel
Riihren schmelzen. Abkiihlen lassen, wenn die Masse lauwarm ist 1 EL

Zucker und die Eigelbe unterriihren. 6 Stunden ruhen lassen. Danach 1 EL Wasser oder Rum
kleine Kugeln formen und diese in einer Mischung aus Zimt, Kakao und (Cognac)

restlichem Puderzucker vorsichtig wenden. Kugeln im Kiihlschrank

aufbewahren. 180 g Butter
2 Stk. Eigelb
2 EL Puderzucker
4 EL Kakaopulver

1 Msp. Kotanyi Zimt
gemahlen

Koriander oder Ingwer


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=glutenfrei
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=low-carb
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=silvester
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=susse-gerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=weihnachten
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=winter
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

