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Schokoladenpudding

Zubereitung °

Die Schokolade in Stlicke brechen, Eier trennen und das EiweiR beiseite
stellen. Das Eigelb mit 50 g Zucker und dem Vanillezucker mit dem
Mixer cremig aufschlagen. 100 ml Milch mit Speisestérke glattriihren. Die
restliche Milch erhitzen und die Schokolade darin schmelzen lassen. Die
angeriihrte Speisestérke einrtihren, bis die Masse dick wird. Pudding
vom Herd nehmen und die Eigelbcreme unterriihren. Das Eiweil} mit
dem restlichen Zucker nicht zu steif schlagen und locker unter den
Pudding heben. Den Schokopudding in eine Schale oder vier
Dessertglaser fiillen, die Kuvertiire mit einem scharfen Messer in Spéane
schneiden und auf den Pudding streuen.

Zutaten

150 g Bensdorp
Haushaltsschokolade

2 Stk. Eier

75 g Zucker

1 Pkg. Vanillezucker
500 ml Milch

50 g Speisestérke

30 g weille Kuvertiire
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