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Zubereitung °

Biskotten in einen Gefrierbeutel fiillen und den Inhalt mit einem
Nudelholz oder den Handen zerbréseln. Butter schmelzen, mit den
Broseln vermischen und alles in eine mit Backpapier ausgelegte
Springform driicken. Philadelphia, Joghurt und Zitronensaft mit dem

Mixer vermengen. Gelatine in 150 ml kaltem Wasser 10 Min. einweichen.

Zucker hinzufiigen und alles unter Riihren erwdrmen, bis sich die
Gelatine und der Zucker gel6st haben. Ziigig unter die Philadelphia-
Creme riihren. Die Philadelphia-Creme auf den Brosel-Boden in die
Springform geben und die Torte fiir mindestens 3 Stunden kiihlen. Dann
ist sie wunderbar cremig und gleichzeitig stand- und schnittfest. Vor dem
Servieren die Torte nach Belieben mit frischen Fiirchten dekorieren.

Zutaten

150 g Biskotten
125 g Butter

3 Pkg. Philadelphia
Doppelrahm natur

300 g Joghurt

3 EL Zitronensaft
6 Blatter Gelatine
75 g Zucker

frische Friichte zur
Garnierung
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