Nah'&Erisch

Haferflocken-Kekse

Zubereitung °

Die Rosinen mit etwas Wasser fiir ca. 15 Minuten auf dem Herd kochen
lassen. Die Rosinen abkiihlen lassen. Den Backofen auf 180 °vorheizen.
Rama Margarine, Zucker, Gewiirze und Salz in einer Schiissel cremig
riihren, die Eier langsam unterriihren. Backpulver, Mehl, Haferflocken
und Rosinen hinzufiigen und gut verriihren. Mit einem Loffel Teig auf ein
mit Backpapier belegtes Blech setzten im Abstand von ca. 4 cm. Die
Kekse ca. 10-12 Minuten backen.

Zutaten

225 g brauner Zucker

1 Pkg. Vanillezucker

1 TL Lebkuchengewiirz
1/2 TL Zimt

1 Prise Salz

175 g Rama Margarine
2 Eier

250 g Mehl

150 g Haferflocken

1/2 Pkg. Backpulver

200 g Rosinen
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